Prix net en euros. Service inclus.

TAPAS

CAVIAR CALVISIUS « OSCIETRA IMPERIAL »
CAVIAR CALVISIUS « TRADITION ROYAL »

Accompagneé de blinis, ceuf mimosa, persil haché, échalotes,
pomme de terre, creme fraiche au citron et crodtons de pain

LA KIWITRE
Huitre Girardeau n°3, kiwi acidulé

MINI TACOS DE THON (3pieces)

Creme de verveine, gelée de concombre

TEMAKI DE LA PECHE DU JOUR (spieces)

Cornet japonais, citron vert, avocat cremeux

TARTARE DE VEAU

Millefeuille de pomme de terre, mayonnaise maison fumeée

LEGUMES VERT EN TEMPURA

courgettes, fleur de courgettes, brocolinis
GUIMAUVE CACAHUETE (spicces)

HOUMOUS DE BETTERAVE

Gressins croquants

ASSIETTE DE PATA NEGRA, PAN CON TOMATE
Jambon ibérique affiné, pain frotté a I'ail

SOUPIONS FRITS

Sauce tartare yuzu

ARANCINI CHAMPIGNONS ET TRUFFES (3pieces)

Croquettes de riz a l'italienne parfumées a la truffe et aux champignons

AUBERGINES GRATINEES, MOZZARELLA ET BASILIC (s pieces)

Fondantes, réties au four

PLATEAU DE CHARCUTER'E CORSE (pour 2 personnes)

Sélection de charcuteries fines, affinées et tranchées minute

PLATEAU D E FROMAG ES (pour 2 personnes)
Assortiment de fromages affinés de la région et d’ailleurs

PLANCHE LA CRlQUE (pour 4 personnes)
Signature du chef

MIGNARDISES SUCREES (spieces)

Choco pécan, citron basilic, framboise manjari, péche verveine, fraise

30g 138 s50g 195
30g 100 s50g 177
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