
BOISSONS FRAÎCHESBOISSONS FRAÎCHES
MAISONMAISON

COCKTAILSCOCKTAILS
SIGNATURESSIGNATURES

MOCKTAILSMOCKTAILS

SMOOTHIESSMOOTHIES

CITRONNADECITRONNADE  25cl  1l
citron jaune, sucre, eau plate  5  25

JUS DE PASTÈQUEJUS DE PASTÈQUE  25cl  1l
pastèque fraîche, citron jaune, cassonade  8.5  35

MATCHA LATTEMATCHA LATTE  7
thé matcha, lait végétal, sirop de sucre

CAFÉ FRAPPÉCAFÉ FRAPPÉ Nature / Vanille / Caramel 8
expresso, lait, sirop de vanille ou caramel

ÉVASION TROPICALEÉVASION TROPICALE  12
jus de passion, jus de mangue, fruit de la passion,
sucre de canne, menthe fraîche

FRAÎCHEUR DU VERGERFRAÎCHEUR DU VERGER  12
purée de pêche fraîche, basilic, sirop d’érable,
citron vert, eau pétillante

LA CRIQUELA CRIQUE  22
tequila Patrón Silver, fraises fraîches, feuilles
de basilic, jus de citron vert, sirop de sucre

CALA LOVERSCALA LOVERS  20
vodka Grey Goose, liqueur de pêche, myrte rouge, 
purée de fraises, jus de citron, jus de cranberry, jus de 
pastèque

JARDIN SECRETJARDIN SECRET  22
gin Mattei infusé au concombre & romarin, St-Germain,
jus de citron, purée de litchi, sirop de sucre au thym

L’ÉLÉGANTL’ÉLÉGANT  29
champagne Laurent Perrier, calvados, limoncello,
Italicus, jus de citron

RASPBERRY SOURRASPBERRY SOUR  20
Disaronno, Chambord, purée de framboises, jus de
citron, blanc d’oeuf

SPICY MARG’SPICY MARG’  25
tequila Patrón Silver infusée à l’ananas & jalapeños,
Napoleon liqueur, jus de citron vert, sirop d’agave, jus 
d’ananas

TROPICAL LONG ISLANDTROPICAL LONG ISLAND  20
vodka Grey Goose, gin Mattei, rhum blanc Bacardi, 
tequila Patrón Silver, jus de citron jaune, purée de fruit 
de la passion, limonade

COCO ESPRESSO MARTINI COCO ESPRESSO MARTINI  22
rhum Santa Teresa, Kahlúa café, expresso, sirop de sucre

COCO MANGOCOCO MANGO  20
rhum blanc Bacardi infusé à la mangue, liqueur de 
mangue, purée de mangue, feuille de combava

PALOMAPALOMA  20
tequila Patrón Reposado, jus de citron vert,
soda water, pamplemousse

Prix net en euros, service inclus.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.

Tous les cocktails classiques sont
réalisables par nos barmans.

DÉTOXDÉTOX  15
concombre, pousses d’épinard, pomme, gingembre,
citron jaune

BRISE DE PASTÈQUEBRISE DE PASTÈQUE  14
pastèque, citron vert, menthe fraîche, sirop d’érable

VIANDESVIANDES
FILET DE VEAU CUIT À BASSE TEMPÉRATURE FILET DE VEAU CUIT À BASSE TEMPÉRATURE (origine France)   56
polenta, légumes croquants

FILET DE BOEUF BLACK ANGUS FILET DE BOEUF BLACK ANGUS    69

POISSONPOISSON
THON MI-CUIT, FOIE GRAS POÊLÉ THON MI-CUIT, FOIE GRAS POÊLÉ    55
petit pois frais, blettes, polenta 

ENTRÉESENTRÉES
CAVIAR CALVISIUS «OSCIETRA IMPERIAL»CAVIAR CALVISIUS «OSCIETRA IMPERIAL» 20g  83 50g  195
CAVIAR CALVISIUS «TRADITION ROYAL»CAVIAR CALVISIUS «TRADITION ROYAL» 20g  78 50g  177
accompagné de blinis, oeuf mimosa, persil haché, échalotes, pommes de terre,
crème frâiche au citron, croûtons de pain

CARPACCIO DE PÊCHE LOCALE CARPACCIO DE PÊCHE LOCALE    74
nature, caviar Calvisius «Tradition Royal», gelée de calamansi, mayonnaise fumée

CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO    47
sauce ponzu aux agrumes dorés, fruits de la passion 

RAVIOLES DE MANGUE AU CRABE ROYAL RAVIOLES DE MANGUE AU CRABE ROYAL    51
sauce poivron rouge, disque de mangue

THON ROUGE MÉDITERRANÉE THON ROUGE MÉDITERRANÉE    49
légèrement snacké, sauce tonnato, olives taggiasche, sauce puttanesca

SALADE HARICOTS VERTS FRAIS SALADE HARICOTS VERTS FRAIS    29
pesto pistache, pecorino fumé maison

SALADE CHOUX KALE SALADE CHOUX KALE    29
oeuf mollet, grenade, dattes, avocat, kale frits, graines de courge

AVOCAT CITRONNETTE AVOCAT CITRONNETTE    27
salade d’herbes, vinaigrette citronnette

CARPACCIO DE FIGUE CARPACCIO DE FIGUE    29

PÂTES & RISOTTOSPÂTES & RISOTTOS
LINGUINI AU CAVIAR CALVISIUS «TRADITION ROYAL»LINGUINI AU CAVIAR CALVISIUS «TRADITION ROYAL»   90

LINGUINI GAMBERO ROSSO LINGUINI GAMBERO ROSSO    42
tartare de gambero rosso, zestes de citron jaune et vert

LINGUINI ARTICHAUTS LINGUINI ARTICHAUTS    51

RISOTTO CITRON CALVISIUS «TRADITION ROYAL» RISOTTO CITRON CALVISIUS «TRADITION ROYAL»    38

RAVIOLES DE LANGOUSTINES & FOIE GRAS RAVIOLES DE LANGOUSTINES & FOIE GRAS    51
céleri rave, bisque de gambas

GNOCCHIGNOCCHI
GNOCCHI MAISONGNOCCHI MAISON    28

GNOCCHI À LA VÉRITABLE CARBONARAGNOCCHI À LA VÉRITABLE CARBONARA    29

DESSERTSDESSERTS
LE CITRONLE CITRON    23
sorbet citron thym, biscuit croustillant, mousse yuzu, gel de limoncello

LA CRIQU’ LOVA LA CRIQU’ LOVA    22
sorbet noix de coco & kiwi, feuille de meringue, gel mangue passion

LE BANOFFEE LE BANOFFEE    21

LE CHOCOLAT LE CHOCOLAT    21
mousse chocolat noir, crême brûlée Jivara, glace spéculoos

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS ASSIETTE DE FRUITS FRAIS    23

LE RIZ SOUFFLÉ AU LAIT VANILLÉ LE RIZ SOUFFLÉ AU LAIT VANILLÉ    21

GLACE & SORBET MAISON GLACE & SORBET MAISON   la boule 6

POÊLÉE D’HARICOTS VERTSPOÊLÉE D’HARICOTS VERTS 17

MAÏS GRILLÉ AU PAPRIKAMAÏS GRILLÉ AU PAPRIKA 17 

PAPPARDELLE AU BEURREPAPPARDELLE AU BEURRE 16

FRITES MAISONFRITES MAISON 16

GRATIN DAUPHINOISGRATIN DAUPHINOIS 16

ÉCRASÉ DE POMMES DE TERREÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE 16

SALADE ESTIVALESALADE ESTIVALE 19

ACCOMPAGNEMENTSACCOMPAGNEMENTS

1

(1) Poisson - (2) Sésame - (3) Céleri - (4) Oeuf - (5) Arachide - (6) Moutarde - (7) Gluten
(8) Lait - (9) Crustacés (10) Fruits à coque - (11) Soja

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
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AVOCAT CITRONNETTE AVOCAT CITRONNETTE    27
salade d’herbes, vinaigrette citronnette

CARPACCIO DE FIGUE CARPACCIO DE FIGUE    29

PÂTES & RISOTTOSPÂTES & RISOTTOS
LINGUINI AU CAVIAR CALVISIUS «TRADITION ROYAL»LINGUINI AU CAVIAR CALVISIUS «TRADITION ROYAL»   90

LINGUINI GAMBERO ROSSO LINGUINI GAMBERO ROSSO    42
tartare de gambero rosso, zestes de citron jaune et vert

LINGUINI ARTICHAUTS LINGUINI ARTICHAUTS    51

RISOTTO CITRON CALVISIUS «TRADITION ROYAL» RISOTTO CITRON CALVISIUS «TRADITION ROYAL»    38

RAVIOLES DE LANGOUSTINES & FOIE GRAS RAVIOLES DE LANGOUSTINES & FOIE GRAS    51
céleri rave, bisque de gambas

GNOCCHIGNOCCHI
GNOCCHI MAISONGNOCCHI MAISON    28

GNOCCHI À LA VÉRITABLE CARBONARAGNOCCHI À LA VÉRITABLE CARBONARA    29

DESSERTSDESSERTS
LE CITRONLE CITRON    23
sorbet citron thym, biscuit croustillant, mousse yuzu, gel de limoncello

LA CRIQU’ LOVA LA CRIQU’ LOVA    22
sorbet noix de coco & kiwi, feuille de meringue, gel mangue passion

LE BANOFFEE LE BANOFFEE    21

LE CHOCOLAT LE CHOCOLAT    21
mousse chocolat noir, crême brûlée Jivara, glace spéculoos

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS ASSIETTE DE FRUITS FRAIS    23

LE RIZ SOUFFLÉ AU LAIT VANILLÉ LE RIZ SOUFFLÉ AU LAIT VANILLÉ    21

GLACE & SORBET MAISON GLACE & SORBET MAISON   la boule 6

POÊLÉE D’HARICOTS VERTSPOÊLÉE D’HARICOTS VERTS 17

MAÏS GRILLÉ AU PAPRIKAMAÏS GRILLÉ AU PAPRIKA 17 

PAPPARDELLE AU BEURREPAPPARDELLE AU BEURRE 16

FRITES MAISONFRITES MAISON 16

GRATIN DAUPHINOISGRATIN DAUPHINOIS 16

ÉCRASÉ DE POMMES DE TERREÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE 16

SALADE ESTIVALESALADE ESTIVALE 19

ACCOMPAGNEMENTSACCOMPAGNEMENTS

1

(1) Poisson - (2) Sésame - (3) Céleri - (4) Oeuf - (5) Arachide - (6) Moutarde - (7) Gluten
(8) Lait - (9) Crustacés (10) Fruits à coque - (11) Soja

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

LES SPRITZLES SPRITZ LES MOJITOSLES MOJITOS

LES MULESLES MULES

ESPRESSOESPRESSO
MARTINIMARTINI

HUGO SPRITZHUGO SPRITZ  20
St-Germain, prosecco, menthe fraîche,
eau pétillante, citron vert

APÉROL SPRITZAPÉROL SPRITZ  16
Apérol, prosecco, eau pétillante, rondelle d’orange

FRAMBOISE BASILIC SPRITZFRAMBOISE BASILIC SPRITZ 12
liqueur de framboise, sirop de basilic, prosecco,
eau pétillante

CAMPARI SPRITZCAMPARI SPRITZ  16
Campari, prosecco, eau pétillante, rondelle d’orange

MATTEI SPRITZ MATTEI SPRITZ Rouge / Blanc  16
Apérol, prosecco, eau pétillante, rondelle d’orange

LIMONCELLO SPRITZLIMONCELLO SPRITZ  16
limoncello, prosecco, eau pétillante, rondelle de citron

ITALICUS SPRITZITALICUS SPRITZ  19
Italicus, prosecco, eau pétillante, rondelle d’orange

ST-GERMAIN SPRITZST-GERMAIN SPRITZ  16
St-Germain, prosecco, eau pétillante, rondelle de citron

ESPRESSO MARTINIESPRESSO MARTINI  17
vodka Grey Goose, liqueur de café, expresso,
sirop de sucre

ESPRESSO MARTINIESPRESSO MARTINI  20
CRÈME BRÛLÉECRÈME BRÛLÉE
vodka Grey Goose, Bailey’s, sirop de vanille,
expresso, cassonade

MOJITO CLASSIQUEMOJITO CLASSIQUE  16
rhum Bacardi Carta Blanca, sucre de canne, citron
vert, menthe fraîche, eau gazeuse

MOJITO FRUITMOJITO FRUIT  18
Fraise / Passion / Mangue / Framboise
rhum Bacardi Carta Blanca, sucre de canne, citron
vert, menthe fraîche, eau gazeuse

MOJITO CORSEMOJITO CORSE  16
liqueur de myrte rouge, sucre de canne, citron vert,
menthe fraîche, eau gazeuse

MOJITO ROYALMOJITO ROYAL  21
rhum Bacardi Carta Blanca, sucre de canne, citron
vert, menthe fraîche, champagne Laurent Perrier

MOSCOW MULEMOSCOW MULE  17
vodka Grey Goose, citron vert, ginger beer

LONDON MULELONDON MULE  17
gin Mattei, citron vert, ginger beer

JAMAICAN MULEJAMAICAN MULE  17
rhum Bacardi Carta Blanca, citron vert, ginger beer

MEXICAN MULEMEXICAN MULE  26
tequila Patrón Silver, citron vert, ginger beer

CORSICAN MULECORSICAN MULE  17
Cap Corse Mattei blanc, citron vert, ginger beer



VIANDESVIANDES
FILET DE VEAU CUIT À BASSE TEMPÉRATURE FILET DE VEAU CUIT À BASSE TEMPÉRATURE (origine France)   56
polenta, légumes croquants

FILET DE BOEUF BLACK ANGUS FILET DE BOEUF BLACK ANGUS    69

POISSONPOISSON
THON MI-CUIT, FOIE GRAS POÊLÉ THON MI-CUIT, FOIE GRAS POÊLÉ    55
petit pois frais, blettes, polenta 

ENTRÉESENTRÉES
CAVIAR CALVISIUS «OSCIETRA IMPERIAL»CAVIAR CALVISIUS «OSCIETRA IMPERIAL» 20g  83 50g  195
CAVIAR CALVISIUS «TRADITION ROYAL»CAVIAR CALVISIUS «TRADITION ROYAL» 20g  78 50g  177
accompagné de blinis, oeuf mimosa, persil haché, échalotes, pommes de terre,
crème frâiche au citron, croûtons de pain

CARPACCIO DE PÊCHE LOCALE CARPACCIO DE PÊCHE LOCALE    74
nature, caviar Calvisius «Tradition Royal», gelée de calamansi, mayonnaise fumée

CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO    47
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