
BEVANDE FRESCHEBEVANDE FRESCHE
FATTE IN CASAFATTE IN CASA

COCKTAILCOCKTAIL
SIGNATURESIGNATURE

MOCKTAILSMOCKTAILS

SMOOTHIESSMOOTHIES

LIMONATALIMONATA  25cl  1l
limone, zucchero, acqua naturale  5  25

SUCCO DI ANGURIASUCCO DI ANGURIA  25cl  1l
anguria fresca, limone, zucchero di canna  8.5  35

MATCHA LATTEMATCHA LATTE  7
tè matcha, latte vegetale, sciroppo di zucchero

CAFFÈ FRAPPÉCAFFÈ FRAPPÉ   Naturale / Vaniglia / Caramello 8
espresso, latte, sciroppo alla vaniglia o al caramello

EVASIONE TROPICALEEVASIONE TROPICALE  12
succo di passion fruit, succo di mango, frutto della 
passione, zucchero di canna, menta fresca

FRESCHEZZA DEL FRUTTETOFRESCHEZZA DEL FRUTTETO  12
purea di pesca fresca, basilico, sciroppo d’acero,
lime, acqua frizzante

Prezzo netto in euro, servizio incluso.
Il consumo eccessivo di alcol è pericoloso
per la salute. Bevi responsabilmente.

Tutti i cocktail classici possono essere
preparati dai nostri barman.

DETOXDETOX  15
cetriolo, germogli di spinaci, mela, zenzero, limone

BREZZA D’ANGURIABREZZA D’ANGURIA  14
anguria, lime, menta fresca, sciroppo d’acero

LA CRIQUELA CRIQUE  22
tequila Patrón Silver, Aperol, fragole fresche, foglie
di basilico, succo di lime, sciroppo di zucchero

CALA LOVERSCALA LOVERS  20
vodka Grey Goose, liquore alla pesca, mirto rosso, 
purea di fragole, succo di limone, succo di cranberry, 
succo d’anguria

GIARDINO SEGRETOGIARDINO SEGRETO  22
gin Mattei infuso al cetriolo e rosmarino, St-Germain, 
succo di limone, purea di litchi, sciroppo di zucchero
al timo

L’ELEGANTEL’ELEGANTE  29
champagne Laurent Perrier, calvados, limoncello, 
Italicus, succo di limone

RASPBERRY SOURRASPBERRY SOUR  20
Disaronno, Chambord, purea di lamponi, succo di 
limone, albume d’uovo

SPICY MARG’SPICY MARG’  25
tequila Patrón Silver infusa ad ananas e jalapeños, 
liquore Napoleon, succo di lime, sciroppo d’agave, 
succo d’ananas

TROPICAL LONG ISLANDTROPICAL LONG ISLAND  20
vodka Grey Goose, gin Mattei, rum bianco Bacardi, 
tequila Patrón Silver, succo di limone, purea di passion 
fruit, limonata

COCO ESPRESSO MARTINI COCO ESPRESSO MARTINI  22

sciroppo di zucchero

COCO MANGOCOCO MANGO  20
rum bianco Bacardi infuso al mango, liquore al mango, 
purea di mango, foglia di combava

PALOMAPALOMA  20
tequila Patrón Reposado, succo di lime fresco,
soda, pompelmo rosa

CARNICARNI
FILETTO DI VITELLO COTTO A BASSA TEMPERATURAFILETTO DI VITELLO COTTO A BASSA TEMPERATURA  (origine Francia)  56
polenta, verdure croccanti

FILETTO DI MANZO BLACK ANGUS FILETTO DI MANZO BLACK ANGUS    69

PESCIPESCI
TONNO SCOTTATO E FOIE GRAS IN PADELLA TONNO SCOTTATO E FOIE GRAS IN PADELLA    55
piselli freschi, bietole, polenta 

ANTIPASTIANTIPASTI
CAVIALE CALVISIUS “OSCIETRA IMPERIAL”CAVIALE CALVISIUS “OSCIETRA IMPERIAL” 20g  83 50g  195
CAVIALE CALVISIUS “TRADITION ROYAL”CAVIALE CALVISIUS “TRADITION ROYAL” 20g  78 50g  177
accompagnato da blinis, uovo mimosa, prezzemolo tritato, scalogno,
patata, crème fraîche al limone e crostini di pane

CARPACCIO DI PESCE LOCALE CARPACCIO DI PESCE LOCALE    74

CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO    47
salsa ponzu agli agrumi dorati, frutto della passione 

RAVIOLI DI MANGO AL GRANCHIO REALE RAVIOLI DI MANGO AL GRANCHIO REALE    51
salsa al peperone rosso, disco di mango

TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO    49
leggermente scottato, salsa tonnata, olive taggiasche, salsa puttanesca

INSALATA DI FAGIOLINI NOVELLI INSALATA DI FAGIOLINI NOVELLI    29

INSALATA DI CAVOLO KALE INSALATA DI CAVOLO KALE    29
uovo morbido, melograno, datteri, avocado, kale croccante, semi di zucca

AVOCADO ALLA CITRONETTE AVOCADO ALLA CITRONETTE    27
insalata di erbe, vinaigrette citronette

CARPACCIO DI FICHI FRESCHI CARPACCIO DI FICHI FRESCHI    29
stracciatella, pistacchi tostati

PASTA & RISOTTIPASTA & RISOTTI
LINGUINE AL CAVIALE CALVISIUS «TRADITION ROYAL» LINGUINE AL CAVIALE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»   90

LINGUINE AL GAMBERO ROSSO LINGUINE AL GAMBERO ROSSO    42
tartare di gambero rosso, zest di limone giallo e verde

LINGUINE AI CARCIOFI LINGUINE AI CARCIOFI    51

LINGUINE ALL’ ARAGOSTA LINGUINE ALL’ ARAGOSTA   per 100g  28

RISOTTO AL LIMONE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»RISOTTO AL LIMONE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»   63

RAVIOLI AGLI SCAMPI E FOIE GRAS  RAVIOLI AGLI SCAMPI E FOIE GRAS     51
sedano rapa, bisque di gamberi

GNOCCHIGNOCCHI
GNOCCHI FATTI IN CASAGNOCCHI FATTI IN CASA    28

GNOCCHI ALLA VERA CARBONARAGNOCCHI ALLA VERA CARBONARA    29

FAGLIONI SALTATI IN PADELLAFAGLIONI SALTATI IN PADELLA 17

MAIS GRIGLIATO ALLA PAPRIKAMAIS GRIGLIATO ALLA PAPRIKA 17 

PAPPARDELLE AL BURROPAPPARDELLE AL BURRO 16

PATATINE FRITTE FATTE IN CASAPATATINE FRITTE FATTE IN CASA 16

GRATIN DAUPHINOISGRATIN DAUPHINOIS 16

SCHIACCIATA DI PATATESCHIACCIATA DI PATATE 16

INSALATA ESTIVAINSALATA ESTIVA 19

CONTORNICONTORNI

1

(1) Pesce - (2) Sesamo - (3) Sedano - (4) Uovo - (5) Arachidi - (6) Senape - (7) Glutine
(8) Latte - (9) Crostacei (10) Frutta a guscio - (11) Soia

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

DOLCIDOLCI
IL LIMONEIL LIMONE    23
sorbetto al limone e timo, biscotto croccante, mousse allo yuzu, gel al limoncello

LA CRIQU’ LOVA LA CRIQU’ LOVA    22
sorbetto al cocco e kiwi, sfoglia di meringa, gel mango e passion fruit

IL BANOFFEE IL BANOFFEE    21

IL CIOCCOLATO IL CIOCCOLATO    21
mousse al cioccolato fondente, crème brûlée Jivara, gelato allo speculoos

PIATTO DI FRUTTA FRESCA PIATTO DI FRUTTA FRESCA    23

RISO SOFFIATO AL LATTE DI VANIGLIA RISO SOFFIATO AL LATTE DI VANIGLIA    21

GELATO & SORBETTO FATTI IN CASA GELATO & SORBETTO FATTI IN CASA   a pallina 6
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TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO    49
leggermente scottato, salsa tonnata, olive taggiasche, salsa puttanesca

INSALATA DI FAGIOLINI NOVELLI INSALATA DI FAGIOLINI NOVELLI    29

INSALATA DI CAVOLO KALE INSALATA DI CAVOLO KALE    29
uovo morbido, melograno, datteri, avocado, kale croccante, semi di zucca

AVOCADO ALLA CITRONETTE AVOCADO ALLA CITRONETTE    27
insalata di erbe, vinaigrette citronette

CARPACCIO DI FICHI FRESCHI CARPACCIO DI FICHI FRESCHI    29
stracciatella, pistacchi tostati

PASTA & RISOTTIPASTA & RISOTTI
LINGUINE AL CAVIALE CALVISIUS «TRADITION ROYAL» LINGUINE AL CAVIALE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»   90

LINGUINE AL GAMBERO ROSSO LINGUINE AL GAMBERO ROSSO    42
tartare di gambero rosso, zest di limone giallo e verde

LINGUINE AI CARCIOFI LINGUINE AI CARCIOFI    51

LINGUINE ALL’ ARAGOSTA LINGUINE ALL’ ARAGOSTA   per 100g  28

RISOTTO AL LIMONE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»RISOTTO AL LIMONE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»   63

RAVIOLI AGLI SCAMPI E FOIE GRAS  RAVIOLI AGLI SCAMPI E FOIE GRAS     51
sedano rapa, bisque di gamberi

GNOCCHIGNOCCHI
GNOCCHI FATTI IN CASAGNOCCHI FATTI IN CASA    28

GNOCCHI ALLA VERA CARBONARAGNOCCHI ALLA VERA CARBONARA    29

FAGLIONI SALTATI IN PADELLAFAGLIONI SALTATI IN PADELLA 17

MAIS GRIGLIATO ALLA PAPRIKAMAIS GRIGLIATO ALLA PAPRIKA 17 

PAPPARDELLE AL BURROPAPPARDELLE AL BURRO 16

PATATINE FRITTE FATTE IN CASAPATATINE FRITTE FATTE IN CASA 16

GRATIN DAUPHINOISGRATIN DAUPHINOIS 16

SCHIACCIATA DI PATATESCHIACCIATA DI PATATE 16

INSALATA ESTIVAINSALATA ESTIVA 19

CONTORNICONTORNI

1

(1) Pesce - (2) Sesamo - (3) Sedano - (4) Uovo - (5) Arachidi - (6) Senape - (7) Glutine
(8) Latte - (9) Crostacei (10) Frutta a guscio - (11) Soia

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

DOLCIDOLCI
IL LIMONEIL LIMONE    23
sorbetto al limone e timo, biscotto croccante, mousse allo yuzu, gel al limoncello

LA CRIQU’ LOVA LA CRIQU’ LOVA    22
sorbetto al cocco e kiwi, sfoglia di meringa, gel mango e passion fruit

IL BANOFFEE IL BANOFFEE    21

IL CIOCCOLATO IL CIOCCOLATO    21
mousse al cioccolato fondente, crème brûlée Jivara, gelato allo speculoos

PIATTO DI FRUTTA FRESCA PIATTO DI FRUTTA FRESCA    23

RISO SOFFIATO AL LATTE DI VANIGLIA RISO SOFFIATO AL LATTE DI VANIGLIA    21

GELATO & SORBETTO FATTI IN CASA GELATO & SORBETTO FATTI IN CASA   a pallina 6

SPRITZSPRITZ MOJITOMOJITO

MULESMULES

ESPRESSOESPRESSO
MARTINIMARTINI

APEROL SPRITZAPEROL SPRITZ  16
Aperol, prosecco, acqua frizzante, fetta d’arancia

SPRITZ LAMPONE E BASILICOSPRITZ LAMPONE E BASILICO 12
liquore al lampone, sciroppo al basilico, prosecco, 
acqua frizzante

CAMPARI SPRITZCAMPARI SPRITZ  16
Campari, prosecco, acqua frizzante, fetta d’arancia

MATTEI SPRITZ MATTEI SPRITZ Rosso / Bianco  16
Cap Corse, acqua frizzante, fetta d’arancia

LIMONCELLO SPRITZLIMONCELLO SPRITZ  16
limoncello, prosecco, acqua frizzante, fetta di limone

ITALICUS SPRITZITALICUS SPRITZ  19
Italicus, prosecco, acqua frizzante, fetta d’arancia

ST-GERMAIN SPRITZST-GERMAIN SPRITZ  16
St-Germain, prosecco, acqua frizzante, fetta di limone

HUGO SPRITZHUGO SPRITZ  20
St-Germain, prosecco, menta fresca, acqua
frizzante, lime

ESPRESSO MARTINIESPRESSO MARTINI  17

sciroppo di zucchero

ESPRESSO MARTINIESPRESSO MARTINI  20
CRÈME BRÛLÉECRÈME BRÛLÉE
vodka Grey Goose, Bailey’s, sciroppo alla vaniglia, 
espresso, zucchero di canna

MOJITO CLASSICOMOJITO CLASSICO  16
rum Bacardi Carta Blanca, zucchero di canna,
lime, menta fresca, acqua frizzante

MOJITO ALLA FRUTTAMOJITO ALLA FRUTTA  18
Fragola / Passion Fruit / Mango / Lampone
rum Bacardi Carta Blanca, zucchero di canna,
lime, menta fresca, acqua frizzante

MOJITO CORSOMOJITO CORSO  16
liquore al mirto rosso, zucchero di canna, lime,
menta fresca, acqua frizzante

MOJITO ROYALMOJITO ROYAL  21
rum Bacardi Carta Blanca, zucchero di canna,
lime, menta fresca, champagne Laurent Perrier

MOSCOW MULEMOSCOW MULE  17
vodka Grey Goose, lime, ginger beer

LONDON MULELONDON MULE  17
gin Mattei, lime, ginger beer

JAMAICAN MULEJAMAICAN MULE  17
rum Bacardi Carta Blanca, lime, ginger beer

MEXICAN MULEMEXICAN MULE  26
tequila Patrón Silver, lime, ginger beer

CORSICAN MULECORSICAN MULE  17
Cap Corse Mattei bianco, lime, ginger beer



CARNICARNI
FILETTO DI VITELLO COTTO A BASSA TEMPERATURAFILETTO DI VITELLO COTTO A BASSA TEMPERATURA  (origine Francia)  56
polenta, verdure croccanti

FILETTO DI MANZO BLACK ANGUS FILETTO DI MANZO BLACK ANGUS    69

PESCIPESCI
TONNO SCOTTATO E FOIE GRAS IN PADELLA TONNO SCOTTATO E FOIE GRAS IN PADELLA    55
piselli freschi, bietole, polenta 

ANTIPASTIANTIPASTI
CAVIALE CALVISIUS “OSCIETRA IMPERIAL”CAVIALE CALVISIUS “OSCIETRA IMPERIAL” 20g  83 50g  195
CAVIALE CALVISIUS “TRADITION ROYAL”CAVIALE CALVISIUS “TRADITION ROYAL” 20g  78 50g  177
accompagnato da blinis, uovo mimosa, prezzemolo tritato, scalogno,
patata, crème fraîche al limone e crostini di pane

CARPACCIO DI PESCE LOCALE CARPACCIO DI PESCE LOCALE    74

CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO    47
salsa ponzu agli agrumi dorati, frutto della passione 

RAVIOLI DI MANGO AL GRANCHIO REALE RAVIOLI DI MANGO AL GRANCHIO REALE    51
salsa al peperone rosso, disco di mango

TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO    49
leggermente scottato, salsa tonnata, olive taggiasche, salsa puttanesca

INSALATA DI FAGIOLINI NOVELLI INSALATA DI FAGIOLINI NOVELLI    29

INSALATA DI CAVOLO KALE INSALATA DI CAVOLO KALE    29
uovo morbido, melograno, datteri, avocado, kale croccante, semi di zucca

AVOCADO ALLA CITRONETTE AVOCADO ALLA CITRONETTE    27
insalata di erbe, vinaigrette citronette

CARPACCIO DI FICHI FRESCHI CARPACCIO DI FICHI FRESCHI    29
stracciatella, pistacchi tostati

PASTA & RISOTTIPASTA & RISOTTI
LINGUINE AL CAVIALE CALVISIUS «TRADITION ROYAL» LINGUINE AL CAVIALE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»   90

LINGUINE AL GAMBERO ROSSO LINGUINE AL GAMBERO ROSSO    42
tartare di gambero rosso, zest di limone giallo e verde

LINGUINE AI CARCIOFI LINGUINE AI CARCIOFI    51

LINGUINE ALL’ ARAGOSTA LINGUINE ALL’ ARAGOSTA   per 100g  28

RISOTTO AL LIMONE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»RISOTTO AL LIMONE CALVISIUS «TRADITION ROYAL»   63

RAVIOLI AGLI SCAMPI E FOIE GRAS  RAVIOLI AGLI SCAMPI E FOIE GRAS     51
sedano rapa, bisque di gamberi

GNOCCHIGNOCCHI
GNOCCHI FATTI IN CASAGNOCCHI FATTI IN CASA    28

GNOCCHI ALLA VERA CARBONARAGNOCCHI ALLA VERA CARBONARA    29

FAGLIONI SALTATI IN PADELLAFAGLIONI SALTATI IN PADELLA 17

MAIS GRIGLIATO ALLA PAPRIKAMAIS GRIGLIATO ALLA PAPRIKA 17 

PAPPARDELLE AL BURROPAPPARDELLE AL BURRO 16

PATATINE FRITTE FATTE IN CASAPATATINE FRITTE FATTE IN CASA 16

GRATIN DAUPHINOISGRATIN DAUPHINOIS 16

SCHIACCIATA DI PATATESCHIACCIATA DI PATATE 16

INSALATA ESTIVAINSALATA ESTIVA 19

CONTORNICONTORNI

1

(1) Pesce - (2) Sesamo - (3) Sedano - (4) Uovo - (5) Arachidi - (6) Senape - (7) Glutine
(8) Latte - (9) Crostacei (10) Frutta a guscio - (11) Soia

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

DOLCIDOLCI
IL LIMONEIL LIMONE    23
sorbetto al limone e timo, biscotto croccante, mousse allo yuzu, gel al limoncello

LA CRIQU’ LOVA LA CRIQU’ LOVA    22
sorbetto al cocco e kiwi, sfoglia di meringa, gel mango e passion fruit

IL BANOFFEE IL BANOFFEE    21

IL CIOCCOLATO IL CIOCCOLATO    21
mousse al cioccolato fondente, crème brûlée Jivara, gelato allo speculoos

PIATTO DI FRUTTA FRESCA PIATTO DI FRUTTA FRESCA    23

RISO SOFFIATO AL LATTE DI VANIGLIA RISO SOFFIATO AL LATTE DI VANIGLIA    21

GELATO & SORBETTO FATTI IN CASA GELATO & SORBETTO FATTI IN CASA   a pallina 6

SPRITZSPRITZ MOJITOMOJITO

MULESMULES

ESPRESSOESPRESSO
MARTINIMARTINI

APEROL SPRITZAPEROL SPRITZ  16
Aperol, prosecco, acqua frizzante, fetta d’arancia

SPRITZ LAMPONE E BASILICOSPRITZ LAMPONE E BASILICO 12
liquore al lampone, sciroppo al basilico, prosecco, 
acqua frizzante

CAMPARI SPRITZCAMPARI SPRITZ  16
Campari, prosecco, acqua frizzante, fetta d’arancia

MATTEI SPRITZ MATTEI SPRITZ Rosso / Bianco  16
Cap Corse, acqua frizzante, fetta d’arancia

LIMONCELLO SPRITZLIMONCELLO SPRITZ  16
limoncello, prosecco, acqua frizzante, fetta di limone

ITALICUS SPRITZITALICUS SPRITZ  19
Italicus, prosecco, acqua frizzante, fetta d’arancia

ST-GERMAIN SPRITZST-GERMAIN SPRITZ  16
St-Germain, prosecco, acqua frizzante, fetta di limone

HUGO SPRITZHUGO SPRITZ  20
St-Germain, prosecco, menta fresca, acqua
frizzante, lime

ESPRESSO MARTINIESPRESSO MARTINI  17

sciroppo di zucchero

ESPRESSO MARTINIESPRESSO MARTINI  20
CRÈME BRÛLÉECRÈME BRÛLÉE
vodka Grey Goose, Bailey’s, sciroppo alla vaniglia, 
espresso, zucchero di canna

MOJITO CLASSICOMOJITO CLASSICO  16
rum Bacardi Carta Blanca, zucchero di canna,
lime, menta fresca, acqua frizzante

MOJITO ALLA FRUTTAMOJITO ALLA FRUTTA  18
Fragola / Passion Fruit / Mango / Lampone
rum Bacardi Carta Blanca, zucchero di canna,
lime, menta fresca, acqua frizzante

MOJITO CORSOMOJITO CORSO  16
liquore al mirto rosso, zucchero di canna, lime,
menta fresca, acqua frizzante

MOJITO ROYALMOJITO ROYAL  21
rum Bacardi Carta Blanca, zucchero di canna,
lime, menta fresca, champagne Laurent Perrier

MOSCOW MULEMOSCOW MULE  17
vodka Grey Goose, lime, ginger beer

LONDON MULELONDON MULE  17
gin Mattei, lime, ginger beer

JAMAICAN MULEJAMAICAN MULE  17
rum Bacardi Carta Blanca, lime, ginger beer

MEXICAN MULEMEXICAN MULE  26
tequila Patrón Silver, lime, ginger beer

CORSICAN MULECORSICAN MULE  17
Cap Corse Mattei bianco, lime, ginger beer


